
เพื่อการใชงานอยางมีประสิทธิภาพสูงสุด ปลอดภัย ทนทาน และการใชงานที่ยาวนาน
กรุณาอานคูมือโดยละเอียด และปฎิบัติตามคำแนะนำอยางเครงครัด และควรเก็บคูมือนี้ไวตลอดเวลาที่ใชงาน

BUILT-IN GAS HOB

เตาแกสฐานกระจก
V7828MHR

คูมือการใชงาน
และการบำรุงรักษา
INSTALLATION & OPERATION  
INSTRUCTION MANUAL



• สวนประกอบของเตา

• วิธีใช

• การทำความสะอาด

• คำแนะนำในการใช

• คำแนะนำเพื่อความปลอดภัย

• ถาเตาแกสมีปญหา

• คำแนะนำในการติดตั้งแบบติดตั้งในเฟอรนิเจอร

• ขอควรระวังในการติดตั้งเตาที่ถูกตอง

• การตอระบบแกส

• การแกไขปญหาเบื้องตน
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A. หัวเตาแกส ชนิดทองเหลือง

B. ตะแกรงรองภาชนะ

C. ปุมควบคุมแกส

D. จานสะทอนความรอน

E. ตะแกรงรองภาชนะเล็ก

สวนประกอบของเตา

ขอมูลทางเทคนิค

ชื่อผลิตภัณฑ เตาแกส V7828MHR

37mbar

4.5kW. 4.5kW.

LPGประเภทของแกส

ความดันแกส

กำลังไฟ



- 4 / TH - 

ปุมควบคุมแตละปุมจะควบคุมหัวเตาแตละหัว โดยสังเกตดูจากสัญลักษณขางปุม 

หัวเตาแกส
หัวเตาแกสอาจมีขนาดหลายขนาด และมีกำลังไฟแตกตางกัน ควรเลือกขนาดใหเหมาะสำหรับภาชนะ

และอาหารที่ใชเราสามารถปรับระดับเปลวไฟ ซึ่งจะใหความรอนมากนอยแตกตางกัน ซึ่งปรับไดโดย

สังเกตดูจากสัญลักษณขางปุม

การจุดเตาแกส

กดปุมควบคุมที่ควบคุมหัวเตานั้นพรอมหมุนปุมทวนเข็มนาิกาไปที่สัญลักษณ “เปลวไฟ 2 วง”

กดแชไวจนกระทั่งแกสติดเปลวไฟแลวจึงปลอยมือ ในกรณีที่มีระบบเซฟตี้วาลว หลังจากแกสติด

เปลวไฟแลวใหกดปุมควบคุมตออีก 5 วินาที เพื่อใหตัวเซนเซอรมีความรอนพอ แลวจึงคอยปลอยมือ

ขอควรระวัง : ถาเปลวไฟดับโดยอุบัติเหตุ ใหหมุนปุมควบคุมไปที่ตำแหนง “ปด” 

รอสักประมาณ 1-2 นาที แลวจึงคอยจุดเตาแกสใหม

การปดเตาแกส

หมุนปุมควบคุมตามเข็มนาิกาจนถึงตำแหนงปด (สังเกตวาปุมตรงกับเครื่องหมายปด “   ”)

วิธีใช

ปด

เปลวไฟวงใน วงนอกไฟหรี่

เปลวไฟวงใน วงนอกไฟแรง

เปลวไฟวงใน ไฟแรง

เปลวไฟวงใน ไฟเบาสุด
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กอนทำความสะอาดหรือบำรุงรักษาเตาแกส ควรปดวาลวที่ถังแกส และวาลวคุมหัวเตาแกสทุกครั้ง

• อยาทำความสะอาดดวยไอน้ำ หรือเครื่องพนไอน้ำ 

• ทำความสะอาดฐานเตากระจกและชิ้นสวนที่โลหะที่เคลือบสีอีนาเมล ดวยผานุมชุบน้ำสบูออน

  แลวบิดหมาด ไมควรใชน้ำยาที่มีสวนผสมของผงขัด หรือน้ำยาที่มีฤทธิ์กัดรุนแรง

• ตะแกรงรองภาชนะและชิ้นสวนของหัวเตาที่ถอดออกได ควรถอดออกมาทำความสะอาด

  ดวยน้ำอุนผสมน้ำสบูแลวเช็ดใหแหง ขณะทำความสะอาดควรเอาคราบอาหารที่ติดอยูออกใหหมด

• ควรทำความสะอาดแกนเหล็กที่เปนตัวจุดประกายไฟอยางระมัดระวังเปนประจำ 

• ฐานเตาที่เปนสเตนเลส สตีล อาจมีสนิมหรือเปลี่ยนสภาพได ถาเช็ดดวยน้ำที่มีความกระดางสูง

  หรือใชน้ำยาทำความสะอาดที่มีฤทธิ์รุนแรงทำความสะอาด ควรทำความสะอาดโดยใชผาชุบน้ำ

  บิดหมาดแลวเช็ดใหแหงอีกครั้ง และควรทำความสะอาดทันที ในกรณีที่เปอนเศษอาหารหรือน้ำแกง

การหลอลื่นแกนปุมควบคุม

วาลวเปดปดแกสจะมีแกนยื่นขึ้นมาสำหรับยึดติดกับปุมควบคุม เมื่อใชงานไประยะหนึ่ง

อาจจะมีความฝด หมุนปุมลำบาก ควรเรียกชางมาซอมบำรุงรักษา

หมายเหตุ : ควรเปนชางจากศูนยบริการของบริษัทฯ เทานั้น

1. เตาแกสที่เพิ่งติดตั้งหรือไมไดใชงานเปนระยะเวลานาน ในการใชงานครั้งแรกอาจจะจุดติดยาก

   เนื่องจากมีอากาศในทอสงแกส สามารถจุดแกสซ้ำๆจนกระทั่งอากาศภายในทอสงแกสหมด 

2. ถาเปลวไฟมีสีเหลืองหรือเปลวไฟไมสม่ำเสมอ สามารถปรับแตงแปลวไฟใหมีความรอนสูง

   (เปลวไฟสีฟา) โดยปรับแกนปรับผสมอากาศที่อยูใตเตาจนกระทั่งไดเปลวไฟสีฟา และ

   เปลวไฟสม่ำเสมอและมีความยาวพอสมควร

แกนปรับผสมอากาศ

การทำความสะอาด
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เพื่อใหใชเตาแกสอยางมีประสิทธิภาพ กรุณาปฏิบัติตามคำแนะนำ ดังตอไปนี้

   • ควรใชขนาดภาชนะที่เหมาะสม ไมเล็กเกินไป เพื่อปองกันไมใหเปลวไฟลนออกดานขางภาชนะ 

     และลดความสิ้นเปลือง

   • ควรใชภาชนะที่มีกนเรียบ และควรปดฝาขณะปรุงอาหาร 

   • เมื่ออาหารเริ่มเดือด ควรปรับลดเปลวไฟลงใหมีความรอนเหมาะสม

เพื่อประสิทธิภาพและความปลอดภัย กรุณาปฏิบัติตามคำแนะนำดังนี้

   • ควรใชชางจากศูนยบริการของบริษัทฯ

   • ใชอะไหลอุปกรณที่เปนของแทเทานั้น

   • เตาแกสนี้ออกแบบมาเพื่อใชในครัวเรือนเทานั้น และไมควรดัดแปลงเตาแกสหรือนำไปใช

     เพื่อวัตถุประสงคอื่น

   

ไมควรปลอยใหเด็ก หรือผูที่บกพรองทางกายภาพ และทางจิตใชเตาแกส ควรหลีกเลี่ยงไมให

อยูใกลขณะใชงาน เพราะอาจจะเกิดอันตรายได เชน

   • ใชงานหรือเลนปุมควบคุม

   • เลนบรรจุภัณฑ (กลองกระดาษ, ถุงพลาสติก หรือ วัสดุอื่นๆ) 

   • สัมผัสเตาแกสที่ยังมีความรอนอยูหลังปรุงอาหาร

   • เตาแกสที่ถูกถอดออกจากการติดตั้ง ซึ่งชิ้นสวนบางชิ้นอาจเปนอันตรายได

หัวเตาไฟแรงเปลวไฟ 2 ชั้น 24-28

หัวเตา ขนาดเสนผาศูนยกลาง
ของภาชนะ (ซม.)

คำแนะนำในการใช

คำแนะนำเพื่อความปลอดภัย
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การใชงานที่ไมเหมาะสม ซึ่งอาจเปนอันตรายได

   • ใชมือหรือสวนของรางกาย สัมผัสเตาขณะที่มือเปยก

   • ปดชองระบายอากาศของเตา ทำใหไมสามารถระบายความรอนได

   • พาดสายไฟของเครื่องใชไฟฟาอื่นครอมผานเตา

   • ติดตั้งเตาไวในที่โลง โดยที่โดนแดด และฝน

   • ไมควรวางน้ำยา หรือวัตถุไวไฟไวขางเตาแกส

   • ไมควรใชภาชนะที่มีสภาพชำรุดและไมสามารถทนความรอนสูงได 

   • ติดตั้งหรือซอมแซมโดยชางที่ไมใชชางจากศูนยบริการของบริษัทฯ

ในกรณีตอไปนี้ควรเรียกใชบริการจากศูนยบริการ

   • ทำการติดตั้งที่ไดมาตรฐานตามคูมือ

   • เมื่อมีขอสงสัยในการใชงาน

   • เมื่อแกะบรรจุภัณฑแลวมีขอสงสัยเกี่ยวกับสภาพของสินคา 

   • ในกรณีที่ตองเปลี่ยนอะไหล หรืออุปกรณของเตาแกส

ขอแนะนำที่มีประโยชน

   • ใชเตาแกสสำหรับการปรุงอาหารปกติเทานั้น

   • กอนการติดตั้ง เมื่อแกะบรรจุภัณฑออกแลว ควรตรวจสภาพอยางละเอียด

   • ควรปดวาลวถังแกสทุกครั้ง เมื่อตองการทำความสะอาด หรือบำรุงรักษา

   • หลังใชงานตรวจสอบอยูเสมอวา ปุมควบคุมอยูในตำแหนง “ปด” พรอมปดวาลวถังแกส

บริษัทฯ ปฏิเสธที่จะรับผิดชอบความเสียหายที่เกิดขึ้นจากการติดตั้งที่ไมถูกตองและการใชงาน

ที่ไมตรงวัตถุประสงค
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ควรตรวจสอบระบบแกสใหมั่นใจวาทำงานตามปกติ กอนติดตอศูนยบริการฯ 

เตาแกสจุดไฟไมติด หรือเปลวไฟไมสม่ำเสมอรอบหัวเตา

ตรวจสอบใหแนใจวา :

   - ไมมีอะไรอุดตันที่หัวจุดเตาแกส

   - ประกอบชิ้นสวนของหัวเตาเขาที่ถูกตองหรือไม

   - มีเศษอาหารหรือสิ่งสกปรกที่หัวเตา หรือบริเวณพื้นผิวทำอาหาร

ไมสามารถปรับเปลวไฟใหติดไดเมื่อหมุนปุมควบคุมไปที่เปลวไฟวงใน ความรอนต่ำ

ตรวจสอบใหแนใจวา :

   - ระบบแกสทำงานปกติ ไมมีอะไรอุดตัน

   - ไมมีเศษอาหาร หรือสิ่งสกปรกติดที่หัวเตา

ภาชนะทำอาหารวางไดไมมั่นคง

ตรวจสอบใหแนใจวา :

   - กนของภาชนะทำอาหารแบนเรียบเปนอยางดี

   - วางภาชนะทำอาหารที่จุดศูนยกลางของเตา

   - ตะแกรงของเตาวางอยางถูกตอง ไมไดกลับดาน

หลังจากตรวจทุกอยางเรียบรอยแลว แตเตาแกสยังคงไมสามารถทำงานได หรือทำงานผิด

ปกติอยู ใหติดตอศูนยบริการฯ ของผูจัดจำหนาย โดยแจง

    - ประเภทของปญหาที่พบ

    - รุนของสินคาที่แสดงอยูบนใบรับประกัน

 - หมายเลขเครื่อง

หมายเหตุ : การซอมหรือแกไขโดยชางที่มิใชชางจากศูนยบริการฯ จะทำใหการรับประกัน

   สิ้นสุดลงทันที

ถาเตาแกสมีปญหา
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สำหรับการติดตั้งเตาแกสแบบติดตั้งในเฟอรนิเจอร เพื่อใหไดการติดตั้งที่สมบูรณและงายแก

การบำรุงรักษา ควรใชชางผูชำนาญการหรือชางจากศูนยบริการฯ

การวางตำแหนงเตา

ควรติดตั้งเตาในหองที่มีอากาศถายเทไดดี และปฏิบัติตามมาตรฐานความปลอดภัยที่กำหนดไว 

ลักษณะของหองที่ติดตั้งควรมีลักษณะดังนี้

1) หองที่จะติดตั้งเตาแกสนั้น ควรมีการติดตั้งระบบระบายอากาศ เพื่อระบายควันและแกสจาก

    การปรุงอาหารออกไปขางนอกได โดยการใชเครื่องดูดควันหรือพัดลมระบายอากาศ

    ทุกครั้งที่มีการใชเตาปรุงอาหาร

ภาพแสดงการติดตั้งที่ถูกตอง ควรมีอากาศเขาเพียงพอ

คำแนะนำในการติดตั้งเตาแบบติดตั้งในเฟอรนิเจอร (Built-in)
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รายละเอียด A หองติดกัน หองที่มีการระบายอากาศ

ตัวอยางการเจาะชองระบายอากาศ

2) หองควรมีอากาศที่สามารถถายเทเขามาไดสะดวก เพื่อความสมบูรณของการเกิดเปลวไฟ

    (ซึ่งควรมีไมนอยกวา 2 ลบ.ม/ชม./ก.ก.วัตต ของเตาแกส) การใชงานในหองที่มีอากาศถายเท

    นอยกวากำหนด มีความเสี่ยงตอการเกิดเพลิงไหม

3) ในกรณีที่ใชงานหนักและเปนเวลานาน ควรมีการระบายอากาศเสริม เชน เปดหนาตางหรือ

    เพิ่มระดับของระบบระบายอากาศ (ถามี)

รูป. A
ขยายชองระบายอากาศระหวางหนาตางกับพื้น

รูป. A
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การติดตั้งเตาแกสติดตั้งในเฟอรนิเจอร (Built-in)

กรณีติดตั้งเตาแกสตอจากตูเฟอรนิเจอรอื่นสามารถทำได แตเฟอรนิเจอรอื่นไมควรสูงกวาฐานเตาแกส

ผนังดานหลังและดานขางที่ติดกับเตาตองทำดวยวัสดุทนความรอน เพราะขณะใชงานจะมีความรอน

ในบริเวณดังกลาวสูงกวาอุณหภูมิหองถึง 50°C             

ขอควรระวังในการติดตั้งเตาที่ถูกตอง

   1) ไมควรติดตั้งตูอยูเหนือเตา 

   2) สำหรับการติดตั้งเครื่องดูดควัน จะตองติดตั้งใหสูงกวาหัวเตาไมนอยกวา 80 ซม. 

       ซึ่งสามารถดูวิธีการติดตั้งเครื่องดูดควัน ไดจากคูมือ 

   3) ตูดานบนที่ติดตั้งอยูขางเครื่องดูดควัน ควรมีความสูงจากท็อปอยางนอย 65 ซม

รูป. C

ไม
นอ

ยก
วา

 8
00

 ม
ม.

เครื่องดูดควัน

ไม
นอ

ยก
วา

 6
50

 ม
ม.

ชองระบายอากาศ
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แผนภาพการติดตั้ง

   
ดานหลัง 

ดานหนา 

        

4) ขนาดเจาะชองสำหรับติดต้ังเตาแกสท่ีถูกตองดูไดจากรูป D ใชแถบโฟมติดขอบดานลางของเตา

    โดยรอบทุกดานโดยลอกแถบกาวออกกอน เม่ือติดแถบโฟมกันน้ำแลว ใหวางเตาลง 

    ใหฐานดานลางของเตาลงในชองท่ีเจาะ ใหตรวจดูวาวางสนิท ไมขยับโดยงาย

แถบโฟม

630 mm

33
0 

m
m

รูป. D

≥5
5 m

m

แถบโฟม
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5) ถาตองการติดตั้งเตาโดยมีเตาอบอยูที่ตูดานลาง ควรติดตั้งรวมกับเตาอบที่มีระบบระบายความรอนเทานั้น

    ในกรณีที่ติดตั้งเตาเหนือเตาอบ พื้นที่วางเตาอบควรเวนระยะหางจากผนังหลังประมาณ 45 x 560 ซม.

    และไมมีแผนไมดานหลัง เพื่อระบายอากาศ

ชองระบายอากาศ

560 mm
450 mm
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การวางถังแกส

วางถังแกสนอกบาน ในที่ที่ไมถูกแสงแดดและฝนโดยตรง และเปนบริเวณที่มีอากาศถายเทไดสะดวก

กรณีวางถังแกสไวในตู

ไมควรวางถังแกสใตเตา ควรวางไวภายในตูดานซายหรือขวาของเตา เพื่อใหสามารถปดแกส

ไดอยางสะดวก และปองกันอันตรายที่อาจเกิดได ตูที่วางถังแกสควรมีเกล็ดระบายอากาศ

เพื่อความปลอดภัย ขนาดของตูที่วางแกสตองมีขนาดกวางและสูงมากพอจากขอบถังแกส 

ควรเลือกฐานรองถังแกสที่แข็งแรงเพียงพอ

ไมควรวางกระทะรอนหรือใหของเหลวที่รอนหยดลงบนถังแกสหรือสวนอื่นๆของถัง

ตูเฟอรนิเจอรใตเตา ไมควรออกแบบใหมีลิ้นชัก เพราะอาจเกิดการกระแทกสายแกสใหมีการรั่วซึมได

ไมควรใหทอสงแกสโดนกับของมีคม ควรมีผนังคั่นระหวางเตาแกสกับถังแกส

การตอทอแกส

หลักปฏิบัติเพื่อความปลอดภัย ในการตอทอแกสจากเตาถึงถังแกส ควรปฏิบัติดังนี้

   • ควรตอทอแกสใหมีรอยตอนอยที่สุด

   • ทอแกสที่ตอตองไมมีรอยรั่ว ทดสอบไดโดยใชน้ำสบูทาบริเวณรอยตอ ถามีการรั่วซึม

     จะสังเกตเห็นการรั่วของแกส ตองยึดสายตอใหแนนไมมีรอยรั่ว

   • ในกรณีที่ตอสายออนทนแรงดัน ควรมีความยาวไมเกิน 2 เมตร และควรตรวจสภาพสายออน

     อยางสม่ำเสมอวาไมมีรอยฉีก ขาด หรือเปลี่ยนสภาพ

   • สายออนควรเปลี่ยนทุกๆ 2 ป ไมควรใหโดนแสงแดดหรือฝน

   • การตอระบบแกส ควรทำโดยชางผูชำนาญ และปฏิบัติตามมาตรฐานความปลอดภัยอยางเครงครัด

   • ควรใชหัวปรับความดันแกสที่ไดมาตรฐาน ตอกับถังแกส

   • เมื่อวางถังแกสไวนอกบาน ควรใชทอเหล็ก (Black Steel Pipe) หรือทอทองแดง

     ตอจากถังแกสมาที่เตา

การตอระบบแกส
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หัวปรับแรงดัน

เตาแกส MEX นี้ออกแบบมา โดยตองใชหัวปรับแรงดันแกสชนิดแรงดันต่ำ

(Low Pressure Gas Regulator) เทานั้น

   - เลือกใชหัวปรับแรงดันที่มีคุณภาพดีเทานั้น โดยตองมีสัญลักษณ มอก.805-2540

   - แรงดันแกสที่ใช 37 mbar หรือ 0.5 psi

การใสแบตเตอรี่ 

เปดกลองใสแบตเตอรี่และแลววางแบตเตอรี่ขนาด "D" ลงในชอง

หัวปรับความดันแกส
ใชหัวปรับความดันแกสชนิดความดันต่ำ MEX รุน SPR37S ไดรับมาตรฐาน มอก 805-2540 

ใชตอกับถังแกสชนิดหัวเกลียวใหความดันแกสขาออกที่ 37 mbar
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เมื่อตองการซอมเตาแกสหรือซื้ออะไหลเตาแกส ควรติดตอผูขายหรือฝายบริการเพื่อสงซอม

หรือซื้ออะไหล  ไมควรซอมเตาแกสดวยตัวเอง ศูนยบริการ เพ็น เค : โทร. 02-943-6565

การซอมแซม

การแกปญหาเบื้องตน

ความผิดปกติ สาเหตุ การแกไข

ไมไดเปดวาลวแกส ปดเตาแลวเปดวาลวแกส

หัวเตาแกสอุดตัน

จุดแกสไมติด

เปลวไฟสีแดง

เปลวไฟสีเหลือง

เป
ลว

ไฟ
ผิด

ปก
ติ

เปลวไฟไหลยอน

เปลวไฟสั้น

เปลวไฟใหญเกินไป

ทำความสะอาดหัวเตา

ทอยางแกสแตกหรืองอ เปลี่ยนทอแกสหรือจัดทอยางใหตรง

มีอากาศในทอ จุดแกสอีกครั้งเพื่อไลอากาศออกจากทอ

ฝาครอบหัวเตาวางไมถูกตอง ปรับฝาครอบหัวเตาใหถูกตอง

หัวสปารคสกปรก ทำความสะอาดหัวสปารค

มีความชื้นและมีควัน ไมผิดปกติ

เศษน้ำมัน เขมาในหัวเตา ทำความสะอาดหัวเตา

แกสจะหมดถัง เปลี่ยนถังแกส

แรงดันแกสต่ำไป
ตรวจสอบวามีแกสในถังแกสหรือไม
วาลวเปดอยูหรือไม หรือวาลวชำรุด

มีสิ่งสกปรก เศษผงหรือเศษน้ำมันอุดหัวเตา ทำความสะอาดหัวเตา

เวลาในการเผานานเกินไป ปดและเปดใหมหลังจากรอใหเย็นกอน

แรงดันแกสต่ำไป

แรงดันแกสมากเกินไป

ตรวจสอบวามีแกสในถังแกสหรือไม
วาลวเปดอยูหรือไม หรือวาลวชำรุด

ปรับใหแรงดันแกสใหลดลง
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A. Brass Gas Burner Cap

B. Support Grid for Cookware

C. Control Knobs for Gas Burners

D. Heat Refector 

E. Small Support Grid 

Components and Features
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Technical Features

Model No. V7828MHR 

37mbar

4.5kW. 4.5kW.

LPGGAS

Inlet Pressure

Power



To turn on one of the burners, please press the corresponding knob all the way in and turn 

in the counter-clockwise direction to the “high” setting. ( On those models fitted with safety 

devices, user must keep the knob press down until the burner ignites for approximately 5 

seconds to allow the safety device to heat up.)

Caution :  if the burner accidently goes out, turn off the gas with the control knob and try to 

light it again after waiting at least 1 minute.

To Turn off a burner, turn the knob in the clockwise direction until it stops (it should be on 

the “       ” setting).

The position of the corresponding gas burner is indicated on each control knob.

Gas Burners

The burners differ in size and power. Choose the most appropriate one for

the diameter of the cookware being used.

The burner can be regulated with the corresponding control knob by using

one of the following settings:     

How To Use Your Appliance
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Off

Inner and outer flame on minimum power

Inner and outer flame on full power

Inner flame on full power

Inner flame on minimum power



Cleaning and Mainteniance

Before cleaning or performing maintenance on your appliance, disconnect it from the 

electrical power supply. To extend the life of the cooktop, it is absolutely indispensable that 

it be cleaned carefully and thoroughly on a frequent basis, keeping in mind the following:

   • Do not use steam equipment to clean the appliance.

   • The enameled parts and the glass top, if present, must be washed with warm water  

      without using abrasive powders or corrosive substances which could ruin them;

   • The removable parts of the burners should be washed frequently with warm water and 

      soap, making sure to remove caked-on substances;

   • On cooktops with automatic ignition, the end of the electronic ignition device must be 

      cleaned carefully and frequently, making sure that the gas holes are not clogged;

   • Stainless steel can be stained if it remains in contact with highly calcareous water or 

      aggressive detergents (containing phos phorous) for an extended period of time. It is 

      recommended that these parts be rinsed thoroughly with water and then dried well. It is 

      also a good idea to clean up any spills.

Greasing the Taps

The taps may jam in time or they may become difficult to turn. If so, the tap itself must be 

replaced.

Note : This operation must be preformed by a technician authorized by the company.            

Note :

   1. For the newly installed hob or hob not used for some times, it may fail to ignite at first 

       time, because there is air in the tube. You can repeat until the air is exhausted out, 

       then it can work.

   2. If there is yellowish flame or uneven flame, adjust the damper at the bottom to get a 

       normal flame. 
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Burner Ø cookware diameter (cm)

Brass gas burner-A 24-28

Practical Advice

Safety Is a Good Habit to Get Into

Practical Advice on Using the Burners

For best performance, follow these general guidelines:

   • Use the appropriate cookware for each burner (see table) in order to prevent the flame 

      from reaching the sides of the pot or pan; 

   • Always use cookware with a flat bottom and keep the lid on; 

   • When the contents come to a boil, turn the knob to “Low”

To maintain the Efficiency and Safety of this appliance, we recommend:

   • Call only the Service Centers authorized

   • Always use original Spare Parts. 

   • This appliance is designed for non-professional use in the home and its features and  

      technical characteristics must not be modified.

Prevent children and the disabled from coming into contact or having access to the 

following, as they are possible sources of danger:

   • The controls and the appliance in general;

   • The packaging (plastic bags, polystyrene, nails, etc.);

   • The appliance, during the immediately after use given the heat generated by its use.

   • The appliance when on longer in installed (in this case, all potentially dangerous    

      parts must be made safe).
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The following should be avoid: 

   • Touching the appliance with wet parts of the body;

   • The hotplates and their immediate vicinity get very hot. Never touch the hot surfaces.

   • Improper and/or dangerous use;

   • Obstructing the ventilation or heat dissipation slots;

   • Allowing the power supply cord of small appliances to come into contact with the hot 

      parts of the cooktop.

   • Exposure to atmospheric agents (rain, sun);

   • Using flammable liquids nearby;

   • Using unstable or deformed cookware;

   • Trying to install or repair the appliance without the assistance of qualified personnel.

The assistance of qualified personnel must be called upon in the following cases:

   • Installation (in accordance with the manufacturer’s instructions)

   • When in doubt about the operation of the appliance;

Contact service centers authorized in the following cases:

   • When in doubt about the condition of the appliance after having removed the packing;

   • In the case of the breakdown or malfunction: ask for original spare parts.

It is recommended that you follow the guidelines be low:

   • Only use the appliance to cook food, avoiding all other uses.

   • Check the condition of the appliance after it has been unpacked.

   • Disconnect the appliance from the power supply in the event of malfunction and always 

      before cleaning or maintenance.

   • When not in use, disconnect the appliance from the power supply and turn off the gas 

      valve (if present);

   • Always check to make sure that the control knobs are on the “       ”  /  “      ”  setting    

     when the appliance is not in use;

The company will not held liable for any damages arising out of :

incorrect installation or improper, incorrect or unreasonable use. 

ｏ
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Is there a problem ?

It may occur that the cooktop does not function or does not function properly. First of all, 

check to see that there are no interruptions in the gas and electrical supplies, and, in 

particular, that the gas valves for the mains are open.

The burner does not light or the flame is not uniform around and burner.

Check to make sure that :

   • The gas holes on the burner are not clogged;

   • All of the movable parts that make up the burner are mounted correctly;

   • There are no draughts around and cooking surface.

The burner does not remain on when set to “Low”.

Check to make sure that :

   • The Gas holes are not clogged.

   • There are no draughts near the cooking surface. 

The cookware is not stable.

Check to make sure that :

   • The bottom of the cookware is perfectly flat.

   • The cookware is centered correctly on the burner.

   • The support grids have not been inverted.
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Never call upon technicians not authorized by the company, and refuse to accept 

spare parts that are not original.  

If despite all of these checks, the cooktop does not function properly and problem 

persists, call the  Customer Service Centre, informing them of :

   • The type of problem.

   • The abbreviation used to identify the model (Mod. ....) as indicated on the warranty.

   • Serial Number



In a chimney stack or branched flue.

(exclusively for cooking appliances)
Directly to the Outside 

Installation Instructions for Built-In

1) The room must be fitted with a ventilation system which vents smoke and gases from 

combustion to outside. The is must be done by means of a hood or electric ventilator that 

turns on automatically each time the hood is operated.

The following instructions are intended for the installer so that the installation and mainte-

nance procedures may be followed in the most professional and expert manner possible.

Important : Disconnect the appliance from the electrical supply before performing any 

maintenance or regulation upkeep work.

Positioning

This appliance may only be installed and operated in permanently ventilated rooms in 

compliance with provisions laid down by current regulations and standards. The following 

requirement must be observed:
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Detail A Adjacent Room to be  
Room vented

Examples of ventilation holes

for comburent air.

Enlarging the ventilation slot

between window and floor.
                Fig. A Fig. B

2) The room must also allow for the influx of the air needed for proper combustion. The flow 

of air for combustion purposes must not be less than 2m3/h per kW of installed capacity. 

The supply of said air can be effected by means of direct influx from the outside through a 

duct with a inner cross section of at least 100 cm2 which must not be able to be accidental-

ly blocked. device to prevent the flame from accidentally going out must have a ventilation 

opening twice the size otherwise required, i.e.a minimum of 200 cm2 (Fig. A). Otherwise, 

the room can be vented indirectly though adjacent rooms fitted with ventilation ducts to the 

outside as described above, as long as the adjacent rooms are not shared areas, 

bedrooms or present the risk of fire (Fig. B)       

3) Intensive and prolonged use of the appliance may necessitate supplemental ventilation, 

e.g. opening a window or increasing the power of the air intake system (if present)   
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4) Liquefied petroleum gases are heavier than air and, as a result, settle downwards. 

Rooms in which LPG tanks are installed must be fitted with ventilation openings to the 

outside in order to allow the gas to escape in the event of a leak. Therefore, LPG tanks, 

whether empty or partially full, must not be installed or stored in rooms or spaces below 

ground level (cellars, etc.). It is also a good idea to keep only the tank currently being used 

in the room, making sure that it is not near sources of heat (ovens, fireplaces, stoves, etc.) 

that could raise the internal temperature of the tank above 50.

Installation of Built-In cooktops

The appliance can be installed next to furniture units which are no taller than the top of the 

cooker hob. The wall in direct contact with the back panel of the cooker must be made of 

non-flammable material. During operation the back panel of the cooker could reach a 

temperature of 50 ํC above room temperature. For proper installation of the cooker, the 

following precautions must be taken :

A) If the cabinet (s) located next to the cooktop are higher than the cooktop itself, the  

     cabinet (s) must be installed at least 800 mm from the edge cooktop;

B) Hoods must be installed in the

     accordance with the instructions

     contained in the installation

     manual for the hoods

     themselves, and no less than

     800 mm from the cooktop.

C) The cabinets installed next to

     the hood must be located at a

     height of at least 650 mm from

     the top, (as shown in Fig. C)                    

Fig. C
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Fit to the cutout—Assembly Diagram 

       

                                                                                       

Note : Use the screw contained in the “accessory kit.” 

Fig. D

D) The dimensions of the cutout for the appliance must be those indicated in the figure D. 

     Clamps are provided to fasten the cooktop to counters measuring from 20 to 60 mm in 

     thickness. To fasten the cooktop securely, it is recommended that all the clamps be 

     used.

Back 

Front 
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E. The hob can only be installed above built-in ovens provided with cooling ventilation.

Important : When installing the cooktop above a built-in oven, the oven should be placed on 

two wooden strips; in the case of a joining cabinet surface, remember to leave a space of at 

least 4-5 cm. at the back. 

Air Ventilator

560 mm 450 mm



Gas Connection

This appliance is not connected to a combustion products evacuation device. It shall be 

installed and connected in accordance with current installation regulation. Particular 

attention shall be given to the relevant requirement regarding ventilation.

The cylinder should be placed in a well-ventilated location and not exposed directly to the 

sun or other heat sources. It should not be placed near an electrical socket or flammable 

substance, points out the company.

When keeping the cylinder in a cabinet, it should not be places under the gas hob. The 

cylinder should be placed in left side or right side of gas hob in order to easy open the gas 

valve or regulator

Caution :  For safety, ensure that the kitchen cabinet is well ventilated especially. Keep 

natural ventilation holes open or install a mechanical ventilation device (mechanical 

extractor hood). Height and width of kitchen cabinet should have enough space from gas 

cylinder.

 

Gas Connection

Connection of the appliance to the gas mains or gas cylinder must be carried out according 

to the safety standards currently in force.

   - Connection to the gas source must be done in such a way as to not create any stress 

     points at any part of the appliance.

   - Be sure that the hose is placed correctly and is not being stretched, tied or bent.

   - The maximum length of the flexible pipes must not exceed 2 m.

   - Change the connecting hose when the national conditions require or very 2 years, 

     do not exposed hose directly to the sun or other heat sources.

   - The gas hob should be connected to the gas supply by an authorized installer. 

   - Gas pressure regulator is requested for operation.

   - Gas cylinder keep outside the building should connect with flexible steel pipe 

     (Black Steel Pipe) or copper pipe. Once the connection have been made ensure that 

     the flexible metal tube does not touch any moving parts and not crushed.
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Gas Low Pressure :
A low gas pressure regulator is requested for operation, use the regulator recommended by 
the Company or the Company’s authorized dealers

Should use only the quality low gas pressure regulator, TISI standard certificate should be 
indicated.

Before you assemble the regulator, please check the gas type and pressure shown on the 
gas cylinder, and make sure the information on the regulator and cylinder match at 37 mbar 
or 0.5 psi
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Recommended Component:

Gas Low Pressure Regulator MEX Model SPR37S, use with gas 

cylinder,

outlet pressure at 37 mbar

TISII STANDERD Certificate No: 805-2540

How to load battery 
(on those models fitted with battery box)
Open the battery box, and then place a size “D” battery into the box.



REPAIR

TROUBLE SHOOTING

Please return the appliance to seller or call the qualified person for repair and spare parts. Do 
not repair it by yourself. Service Center : Tel. 02-493-6565

Trouble phenomenal Reasons Solutions

The main gas valve not opened Open the main gas valve

Jet blocked

Can not ignite

Red flame

Yellow flame

Ab
no

rm
al

 F
la

m
e

Backfire

Flame short

Dredge the jet

The hose stave or bend Change the hose or remove bend

There is air in the hose when 
change cylinder Rapaat ignition for several times

The saucer was put in wrong position Correct the saucer position

The thermal couple pin is 
covered bycarbon Clean the carbon

Air humidity and smoke is too big ordinary phenomenal

Some feculence In the hole of
burner cap Clean the burner cap

The gas In the cylinder Is going out The gas In the cylinder Is going out

Pressure is too low Check whether there is gas in the 
cylinder and the valva has been 
opened or damaged

Something overflow the hole of burner
cap or there  Is feculence Clean the burner cap

Time or burningIs too long Paused and use again after cooling

Gas pressure Is too low
Check whether there is gas in the 
cylinder andthe valve has been 
opened or damaged

Voice of flame is 
too big

 The speed of flame out is too fast Slow the speed down

- 16 / EN - 



PEN K INTER TRADING CO., LTD.

HEAD OFFICE :  1000/63-64  PB TOWER. 16th Floor.  Sukhumvit 71 Road, 

North Klongtan,Wattana, Bangkok 10110   TEL. 0-2493-6565   FAX : 0-2391-1141

SERVICE CENTER :  63/3 Moo 6  Soi Suksawat 76, Bangchak, Phra Pradaeng, Samut Prakan 10130  

TEL. 0-2493-6565    FAX : 0-2464-1600    e-mail : servicecenter@penk.co.th

www.mexappliance.com


